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Nichts ist frischer als ein frischer 
Salat. Der Markt für vorverpackte 
Salatmischungen ist in den letzten 
Jahren deutlich gewachsen. Die 
Rosaverfärbung der Schnittstellen 
ist dabei jedoch immer ein Problem 
gewesen. Deshalb haben die Rijk Zwaan 
Züchter, fortwährend auf der Suche nach 
Innovationen und Verbesserungen, nach 
einer züchterischen Lösung gesucht. 
Sie haben eine Untersuchungsmethode 
entwickelt, um die Intensität der 
Verfärbungen in Hunderten von 
Salatköpfen zu bestimmen. Den 
Durchbruch brachte eine Pflanze, die 
(selbst nach drei Tagen) überhaupt keine 

Verfärbungen zeigte. Umfangreiche 
Labor- und Praxistest bestätigten die 
einzigartige Eigenschaft.

Einkreuzung in bestehende 
Sorten
Bei KNOX handelt es sich um 
eine rezessive Eigenschaft, deren 
Vererbungsmuster zunächst von den 
Züchtern erforscht werden musste. 
Nachdem die Techniken, wie genetische 
Marker, zur Verfügung standen, 
führten die Züchter schnellstmöglich 
die Rückkreuzung in verschiedene 
Salatsorten durch. Nach 10 Jahren 
kontinuierlicher Forschung konnten 

KNOX ist eine Eigenschaft bei Salaten, welche die Verfärbung der Blätter durch 
Oxidation verlangsamt. Dies bringt zahlreiche Vorteile mit sich, insbesondere 
für Verarbeitungsbetriebe und Händler. Der größte Gewinner ist jedoch der 
Konsument, denn verpackter Salat bleibt jetzt länger frisch.

bringt frischen Wind auf den Salatmarkt
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unsere Züchter schließlich sechs 
Salattypen mit der so genannten 
KNOX-Eigenschaft vorstellen: Romana-, 
Batavia-, Eis- und Kopfsalat sowie 
Salanova® Crispy und Salanova® 
Kopfsalat.

Gute Aussichten für Salat
KNOX wurde beim Rijk Zwaan Leafy 
Event im September 2015 offiziell 
eingeführt und die KNOX-Sorten 
konnten anschließend auf dem 
Demonstrationsfeld in Fijnaart (Nl) 
begutachtet werden. Die Besucher 
waren sehr interessiert. Derzeit werden 
sämtliche Anfragen von Anbauern und 
Verarbeitungsbetrieben ausgewertet, 

so dass 2016 umfangreiche Versuche 
starten können. Dank KNOX haben sich 
die Marktchancen für Salate verbessert. 
Selbstverständlich wird unser Sortiment 

im Laufe der nächsten Jahre sukzessiv 
weiterentwickelt, so dass von jedem 
Salattyp eine Topsorte mit KNOX 
vorhanden sein wird. 

„KNOX verlängert Shelflife um zwei Tage“
Laut Bauke van Lenteren, Convenience Managerin Rijk Zwaan, erfüllt KNOX eine wichtige Forderung 
der Verarbeitungsbetriebe: „Dank KNOX benötigt frischer Salat nun nicht mehr unbedingt eine 
sauerstoffarme Verpackung. Das reduziert die Kosten und eröffnet den Verarbeitungsbetrieben bei 
den Mischungen neue Möglichkeiten. Außerdem vermeidet man so den unangenehmen Geruch, der 
beim Öffnen einer sauerstoffarmen Verpackung entsteht.“

Vorteile von KNOX für die Verarbeitungsindustrie und den Handel sind die bessere Planbarkeit 
und der geringere Abfall. So entsteht eine nachhaltige, umweltfreundliche Kette mit dem Ziel, den 
Salatkonsum zu steigern. „Und letztendlich profitieren auch die Kunden von KNOX.“

bringt frischen Wind auf den Salatmarkt

 verzögert die Verfärbung bei geschnittenem Salat

   
Die Eigenschaft 
KNOX ist das Ergebnis 
10jähriger Forschung und 
Entwicklung bei Rijk Zwaan.

Inside
Rijk Zwaan bietet 
10 KNOX-Sorten an.

Salatmischungen
Bei Salatmischungen 
verlängert KNOX das Shelf life 
um ca. 2 Tage.

Konsumenten 
profitieren
Vor allem die Konsumenten 
profitieren von KNOX.

Bauke van Lenteren
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Die Konsumenten können sich 
darauf verlassen, mit Sweet Palermo 
durchweg leckeren Geschmack 
und gute Qualität zu kaufen. Das 
ist nach Meinung von Rijk Zwaan 
Marketingspezialist Florent Rezeau ein 
sehr wichtiger Punkt. „Das können wir 
nur mit konstant makelloser Ware und 
einem umfassenden Marketingkonzept 
erreichen. Rijk Zwaan hat ein 
Gesamtkonzept entwickelt, damit 
alle Partner mit voller Überzeugung 
das gleiche Sweet Palermo-Paket 
präsentieren können.“

Sweet Palermo ist wirklich ein 
süßes Produkt. Dies ist auf den 
im Vergleich zur Standardpaprika 
mindestens 2 bis 4 Punkte höheren 
Brix-Gehalt zurückzuführen und 
Verbraucherstudien belegen, dass 
der Geschmack eines der wichtigsten 
Kaufargumente ist. Die größte 
Herausforderung: Wie animieren wir 
den Kunden zum Erstkauf? Aber auch 

dabei hilft Rijk Zwaan. „Wir haben 
speziell für Sweet 
Palermo ein Modell 
entwickelt, um 
unsere Partner zu 
entlasten und die 
Verkaufszahlen zu 
steigern. Die Anbauer produzieren 
und liefern ein qualitativ hochwertiges 
Produkt, die Händler reservieren 
Platz in den Supermarktregalen und 
Rijk Zwaan bietet unterschiedliche 
Verpackungen, Logos, eine informative 
Webseite etc. – das ist unser 
Gesamtkonzept.“

Die Kunden zum 
Erstkauf ermuntern
Die Vorzüge von Sweet Palermo 
fußen auf drei Säulen: Geschmack, 
Vielseitigkeit und Convenience. Der 
süße Geschmack und der knackige 
Biss sind jedes Mal aufs Neue 
unwiderstehlich. Sweet Palermo ist 
ein echter Allrounder in der Küche, 
denn sie eignet sich sowohl perfekt 
zum Kochen als auch für leckere 
Salate. Die Marketingstrategie hilft 
allen Kettemitgliedern, direkt in die 
Arbeit einzusteigen. In der nächsten 
Saison wird Rijk Zwaan, neben den 
roten Varianten, auch gelbe Sorten 
einführen. Außerdem werden in Kürze 
im Rahmen unseres umfassenden 
Konzepts auch erste Versuche mit 
oranger Spitzpaprika starten. 

Sweet Palermo®: Leckere,  
vielseitige, praktische Spitzpaprika

Ein Jahr nach der internationalen Einführung der Rijk Zwaan Spitzpaprika Sweet 
Palermo wird diese bereits in vielen Supermärkten angeboten. Die süße Innovation 
bringt willkommene Abwechslung in das breite Standard-Paprikasortiment. 
Dank der speziell designten Verpackung hat die Marke einen hervorragenden 
Wiedererkennungswert.

Neue Webseite mit 
vielfältigen Informationen
Um Appetit auf Sweet Palermo zu 
machen, hat Rijk Zwaan eine Webseite 
eingerichtet: www.sweetpalermo.com. 
Hier gibt es jede Menge Tipps sowie 
ein Fülle an Produktinformationen 
und Rezepten. Das moderne Design 
und die tollen Bilder komplettieren die 
ansprechende, anwenderfreundliche 
Webseite. Sie inspiriert die Kunden 
und unterstützt zudem auch unsere 
Kettenpartner, insbesondere die 
Händler.



Manuel Galdeano, Präsident der Murgiverde 
Anbauer-Kooperative in Almería:  
„Durchweg exzellenter Geschmack“
Murgiverde produziert und verkauft Sweet Palermo seit 2002. „Eine 
überaus schmackhafte Spitzpaprika“, bestätigt Manuel Galdeano. 
„Unsere Kunden fragen immer nach genau dieser Paprika. Ich selber 
kaufe auch keine andere Spitzpaprika mehr. Mein Lieblingsrezept ist im 
Ofen gebackene Sweet Palermo mit einem Spritzer Olivenöl.“

Hoher Ertrag
Neben der exzellenten Produktqualität lobt 
Galdeano auch die anbautechnischen Vorzüge 
der Sweet Palermo Sorten. „Wir kultivieren sie 
am hohen Draht im Zwei- oder Drei-Stängel-
System. Der Durchschnittsertrag ist deutlich 
höher als bei anderen Spitzpaprikasorten 
und sie kommt mit den mediterranen 
Bedingungen sehr gut zurecht. Die Sorten 

haben nicht immer umfassende 
Resistenzen, was im Frühjahr 

bei hohem Krankheitsdruck 
zu Schwierigkeiten führen 
kann, aber unsere Anbauer 
sind Experten, die auch 
in den Sommermonaten 

ausgezeichnete Paprika 
produzieren. Das ist besonders 

wichtig, weil in dieser Zeit die 
Nachfrage aus Nordeuropa sehr 

hoch ist. Wir testen derzeit einige gelbe 
Sorten und diese gefallen unseren Anbauern 
ebenfalls.“

Zusammen mit Rijk Zwaan erarbeitet Murgiverde 
gerade einen optimalen Anbauplan für Sweet 
Palermo Sorten. Durch eine bessere Planung der 
Aussaat möchte die Kooperative Erntespitzen 
abbauen. „Rijk Zwaan hat sich als zuverlässiger 
Partner erwiesen. Sie entwickeln einzigartige 
Produkte und sie liefern qualitativ hochwertiges 
Saatgut. Deshalb bauen wir sehr gerne Rijk 
Zwaan Sorten an“, schließt Galdeano.  

„Die Süße ist definitiv das 
Markenzeichen von Sweet 
Palermo und das soll auch 
so bleiben“, betont Galdeano. 
„Wir sind der Meinung, dass nur 
die süßesten und allerbesten Paprika den 
Markennamen Sweet Palermo tragen dürfen, 

denn diese Eigenschaft ist die Grundlage 
ihres Erfolges.“ Murgiverde erwartet, 

dass der Marktanteil von Sweet 
Palermo in Spanien und 

Frankreich weiter steigen 
wird. „Sweet Palermo 

wird zum Riesenerfolg, 
sobald die Kunden sie 
zum ersten Mal probiert 
haben“, weiß Galdeano.

Sweet Palermo®: Leckere,  
vielseitige, praktische Spitzpaprika

5Januari | 2016Februar | 2016 5



Rijk Zwaan präsentierte Snack-Sortiment auf der Fruit 
Attraction in Madrid.
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In den meisten Supermärkten kann man 
„kleine Eimerchen“ oder ähnliche Gefäße mit 
Snacktomaten kaufen. In der Regel sind darin 
rote Früchte, aber immer häufiger sieht man 
auch andere Farben und Typen. Rijk Zwaan hat 
in Deutschland eine Umfrage durchgeführt: 
700 Kunden sollten Form und Geschmack der 
Tomaten bewerten.

Gelb, blockig und birnenförmig
Die Untersuchung hat gezeigt, dass die 
Kunden Mischungen attraktiver finden, als die 
traditionellen Varianten mit ausschließlich roten 
Früchten. Dieses interessante Ergebnis deckt 

sich gut mit den züchterischen Aktivitäten von 
Rijk Zwaan. Im letzten Jahr wurden die kleine 
gelbe Eiertomate 72-195 RZ, die orange, blockige 
72-188 RZ und die orange, birnenförmige Tomate 
72-187 RZ neu in das Rijk Zwaan-Sortiment 
aufgenommen und weitere Farben und Formen 
sind in Arbeit.

Hellgrün, zweifarbig und mundgerecht
Genau wie bei anderen Sorten sind Zuverlässigkeit 
und Ertrag wichtige Grundvoraussetzungen bei 
der Züchtung von Snackgemüse. Rijk Zwaan hat 
bereits etliche Sorten erfolgreich eingeführt, wie 
beispielsweise die Tomate Confetto RZ und die 
Minigurke Quarto RZ. Letztere wird sehr häufig in 
so genannten Convenience-Multiverpackungen 
verkauft. Zusätzlich zu dem Standard-Snack 
erfreuen sich auch Mischungen steigender 
Beliebtheit – zum Beispiel Quarto kombiniert mit 
der hellgrünen Gurke Quinton RZ, mit der noch 
kleineren Sorte 19-720 RZ oder mit der grün-
weißen Snackgurke Quirk RZ. 

Die Kunden sind begeistert von den 
Snackgurken-Mischungen. Fast die Hälfte der 
Umfrageteilnehmer hat sofort eine Mix-Packung 
in ihren Einkaufswagen gepackt und nach dem 
Geschmackstest griffen weitere 11 % zu! 

Metro Ungarn nimmt hellgrüne 
Sackgurke ins Sortiment
Der Händler Metro C&C Ungarn hat 2015 sein Snackgemüse-
Sortiment erweitert. Dazu gehört unter anderem die frischgrüne 
Quarto RZ und die creme-weiße Quinton RZ. Um eine optimale 
Präsentation zu garantieren, wurden die Sorten bei gleicher Größe 
geerntet und dann in eine Folienverpackung mit Schaumstofftray 

verpackt. Das Snackgemüse wird unter eigenem 
Label verkauft und trägt zusätzlich das 

„Metro Controlled Own Grower“-
Logo. Die Verkäufe dieser farblich 

einzigartigen Mischung, die 
zusätzlich das Metro-Logo trägt, 

sind direkt hochgeschnellt und 
die Kunden kommen wieder, 
um genau dieses Produkt zu 
kaufen.

Abwechslung mit Snack-Mischungen, 
Let’s snack 2.0
Süße, mundgerechte Eiertomaten und kleine, knackige Cocktailgurken: 
Snackgemüse eignet sich perfekt, um den Gemüseverbrauch weltweit 
anzukurbeln. Rijk Zwaan züchtet kontinuierlich geeignete Snacksorten 
und sucht nach neuen Verkaufskanälen, wie zum Beispiel das 
Mix-Segment.



Mit 400 Märkten ist Tesco einer der führenden Händler in Polen. Mehr 
als 5 Millionen Polen kaufen jede Woche bei Tesco ein. Vor kurzem 
wurden die Silky Pink Tomate von Rijk Zwaan in einem attraktiven 
300 g–Flowpack eingeführt. Der Slogan dazu: „Tesco isst frisch“.

Tomatero ist ein mittelgroßer Betrieb, der großen Wert auf hochwertige Produkte und gute 
Arbeitsbedingungen legt. Genau wie Rijk Zwaan übernimmt das Unternehmen soziale Verant-
wortung. Durch unsere langjährige Zusammenarbeit produziert  Tomatero Ware mit einem hohen 
Nährstoffgehalt, vollmundigem Geschmack und hohem Ertrag. Neuestes Produkt ist Rote Bete.

Steigerung des Bioanbaus in den USA mit Zeppo RZ

Robert Kuczara, Technischer Manager für 
Zentraleuropa bei Tesco.

jedz swieze
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Winterproduktion in Spanien
Wenn ein Kunde speziell für Silky Pink ins Geschäft 
kommt, muss die Ware auch da sein! Deshalb ist 
die ganzjährige Verfügbarkeit ein absolutes Muss. 
Die polnischen Anbauer produzieren Silky Pink 
im Sommer und Herbst. Im Winter und Frühjahr 
kommt die Ware aus Spanien. Angebaut wird 
bei allen die Sorte Tatami RZ. „Diese Sorte ist 
bei den Demonstrationsversuchen sehr positiv 
aufgefallen. Aufgrund des guten Geschmacks und 
der schönen rosa Farbe eignet sich diese Cocktail-
Trosstomate perfekt für  unser Exklusivssortiment“, 
so Kuczara. 

Blumenkohl, Salat, Spinat, Fenchel und seit 
neuestem auch mit Roter Bete Zeppo RZ. 
„Die Kunden sind begeistert von den 
schönen, glatten, runden Rüben. Sie sind 
ein echter Blickfang und sehr vielseitig 
zu verarbeiten. Für uns als Anbauer sind 
natürlich der Ertrag und die Robustheit 
wichtig. Die schnell wachsende Hybride 
Zeppo ist meiner Meinung nach eine sehr 
gute Neuzüchtung für den Frischmarkt in 
den USA“, so Tuohing. 

Für Robert Kuczara, Technischer Manger Tesco Zentraleuropa, ist Rijk 
Zwaan ein wertvoller Partner bei der Einführung innovativer Produkte, 
wie Silky Pink. Auf die Frage nach einer guten Partnerschaft antwortet 
Kuczara: „Transparenz und Vertrauen. Wir organisieren jedes Jahr 
mehrere Meetings, bei denen beide Seiten Informationen und Wissen 
austauschen können und das funktioniert.“

Fokus auf der Verpackung
Silky Pink ist nicht das erste Spezialprodukt von Rijk Zwaan in polnischen 
Supermärkten. Das Unternehmen hat bereits die Spitzpaprika Sweet 
Palermo, Gurken und verschiedene Salate eingeführt. „Und nun freuen 

wir uns, diese rosafarbene Tomate zu präsentieren. Wir 
setzen hohe Erwartungen in sie, weil sie einen weichen, 

fruchtigen Biss, einen ausgewogenen Geschmack 
und eine unverwechselbare Farbe hat.“ 
Solch ein wunderschönes Produkt verdient 

eine stylische Verpackung. Hierbei haben wir 
ebenfalls mit Rijk Zwaan zusammengearbeitet. 

Die Tomaten werden in einem Flowpack auf einem 
speziellen Tray mit dem Tesco Warenzeichen vermarktet. Auf 

der Verpackung steht: „Tesco isst frisch“.

Chris Tuohing ist Besitzer der Tomatero Organic 
Farm in Watsonville, Nord-Kalifornien. So lange er 
zurückdenken kann, baut er Rijk Zwaan-Sorten an. 
John Bauer, Johnny’s Selected Seeds, stellt Tuohing 
regelmäßig Neuheiten vor und organisiert Versuche 
in seinem Betrieb. Gemeinsam produzieren sie so 
ganzjährig qualitativ hochwertiges Gemüse.

Die 2 ha große Farm mit 70 Mitarbeitern ist 
biozertifiziert. Sie beliefert viele verschiedene Märkte, 
lokale Händler und Supermärkte mit Kopfkohl, 

Tesco Polen: Volltreffer mit Silky Pink© Tomaten
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Der brasilianische Handel boomt. Die Ausgaben der Verbraucher für Lebensmittel sind in den letzten 
zehn Jahren um mehr als 55 % gestiegen und insbesondere qualitativ hochwertige Ware ist sehr 
begehrt. Das ist einer von vielen Gründen, weshalb Rijk Zwaan langfristige Partnerschaften sucht und 
diese fördert. Seit April 2015 koordiniert Chainmanager Thijs Hulisz die Aktivitäten vor Ort.

Hans de Groot von der Staay Food Group ist überzeugt vom roten Salanova® 
Batavia, der deutlich weniger Abfall produziert und nicht nur deshalb hohe 

Wiederholungskäufe verzeichnet. „Dieser Salat erfüllt die Anforderungen 
der gesamten Kette für Frischware.”

Roter Salanova® Batavia erobert 
deutschen und holländischen Markt

vom Handel in allen Segmenten verkauft”, 
erklärt Thijs Hulisz. „Unser innovativer und 
verbraucherfreundlicher Salat erfüllt die 
Wünsche der wachsenden Mittelschicht 
optimal.“

„Salanova wird unter anderem nahe 
Rio de Janeiro produziert. Die Anbauer 
sind hellauf begeistert von Salanova und sie wurden sogar schon im 
nationalen Fernsehen (GLOBO) gezeigt. Der Anfang ist also gemacht! 
Wir kümmern uns weiter um potentielle Kunden und stellen Kontakte 
zu Anbauern her. Zusätzlich organisieren wir Sortenversuche und führen 
Verpackungskonzepte sowohl für verarbeitete Ware als auch für ganze 
Salanova-Köpfe ein. Unser Netzwerk wächst stetig 
und Brasilien wird schon bald davon profitieren.“
Quelle: Country Report Brasilien, Planet Retail  

in den Niederlanden bei Plus Retail und 
Jan Linders verkauft wird. Unsere Kunden 
sind sich einig: Dieser Salat hat eine hohe 
Attraktivität und eine schöne Farbe sowie 
einen knackigen Biss. Die Verkaufszahlen für 
roten Salanova Batavia übertreffen sogar 
die für roten Salanova Kopfsalat. Ich setze 
hohe Erwartungen in den neuen grünen 
Salanova Eichblatt, weil er die gleichen 
herausragenden Vorzüge sowie eine feine 
Süße und guten Biss hat. Die frischen, 
attraktiven Salanova Salate von Deliscious 
werten garantiert die Frischeabteilung jedes 
Supermarktes auf.“ 

Der brasilianische Handel ist eine 
bunte Mischung aus großen und kleinen, 
unabhängigen Lebensmittelketten, 
Spezialitätengeschäften und Discountern: 
„Führende Ketten wie Carrefour, Pão de Açucar 
und Walmart dominieren den Markt – nicht nur mit 
ihren Hypermärkten, sondern zunehmend auch mit 
kleineren, lokalen Geschäften. Außerdem verzeichnen 
der Discounter Dia Supermercado und spezialisierte 
Händler wie Oba und Hortifruti ein starkes 
Wachstum.“ 

Die brasilianischen Kunden lieben eine große Auswahl 
und wechseln zwischen einfacher, preisgünstiger 
Ware „großer Marken“ und Qualitäts-, Convenience 
Produkten in Spezialitätengeschäften. Salanova wird 

„Wir managen seit 2007 
Verkauf und Marketing für 

den Betrieb Deliscious in 
Beesel (Nl). Mit Hilfe von 
LED-Zusatzbelichtung 

und Hydroponik 
produziert die Firma 

ganzjährig qualitativ 
hochwertige, uniforme Salate mit 

Wurzelballen. Im vergangenen Frühjahr 
stand das erste Mal roter Salanova Batavia 
im Sortiment. Ein Premium-Produkt, das 
in Deutschland beispielsweise bei den 
Supermarktketten Rewe und Metro und 

Begeisterung für Salanova®
Brasilien: Ein Markt der Extreme



Invernaderos Hidropónicos del Perú produziert natürlich 
gesunde Lebensmittel mit einem hohen Nährstoffgehalt: 
„Das ist unser Ziel“, betont Eigentümer Miguel Uccelli. 
„Hydroponik ist ohne Zweifel die nachhaltigste und 
gesündeste Anbaumethode. Rijk Zwaan sieht ebenfalls 
sehr gute Möglichkeiten für Hydroponik-Salat als neues 
Marktsegment in Peru und so wurden wir zu Partnern.“

Wuchs ist schön ausgeglichen und  der Fruchtansatz 
ist gut. Wir werden mit Sicherheit noch mehr von 
dieser Sorte hören. Eine qualitativ hochwertige, 
ertragreiche, anbauerfreundliche Sorte wie Endeavour 
ist die perfekte Antwort auf die oft unbeständigen 
Witterungsbedingungen“, erklärt Ritchie. 

Der Erfolg von Endeavour ist zu einem Großteil auf die Vielseitigkeit 
zurückzuführen. „Die Anbauer können sich quasi immer auf eine qualitativ 
hochwertige Ernte verlassen, egal wann und wo gepflanzt wird und der 
Ertrag ist praktisch unübertroffen!“, so Rijk Zwaan Berater Steve Natsias. 
„Überall bekomme ich das gleiche Feedback: Ganz egal wie extrem die 
Anbaubedingungen waren, die Endeavour-Früchte platzen nicht und 
sie bleiben immer schön fest. Das sind ideale Vorrausetzungen für die 
Haltbarkeit und die Präsentation im Geschäft.“

In der letzten Saison hat Endeavour bewiesen, dass sie mit der Hitze im 
Anbaugebiet bei Adelaide, wo zahlreiche Firmen unveredelte Trosstomaten 
produzieren, gut zurechtkommt. „Es war großartig zu sehen, wie vital die 
Sorte bis zum Ende der Kultur blieb und was für schöne, uniforme Früchte 
sie für das Segment 140-160 g produziert hat. Der offene, arbeitsfreundliche 

Steve Natsias (l) und Andrew Potter.

Bonny Zambrano (l) von Bozelt Seeds, Rijk Zwaan Händler, 
Andres Campos, Produktionsmanager (m) und Miguel Uccelli von 
Invernaderos Hidropónicos del Perú (r).
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Invernaderos Hidropónicos del Perú wurde 1997 gegründet 
und ist in Peru ein Pionier auf dem Gebiet der erdlosen Kultur, 
genauer gesagt des Hydroponikanbaus im Gewächshaus. 
„Unser Betrieb befindet sich in Lima. Salat ist mit Abstand unser 
wichtigstes Produkt im Hydroponikanbau“, erklärt Uccelli. „Die 
wesentlichen Vorzüge dabei sind, dass wir die Bedingungen 
exakt steuern können die Salatköpfe sehr schön sauber und ohne 
Erdrückstände sind. Uns gefällt die Sorte Flandria RZ besonders 
gut. Sie produziert über das ganze Jahr hinweg eine gute Qualität 
– auch im Sommer, wenn der Kopfsalatverbrauch steigt.“

Neue Sorten
Uccelli testet derzeit drei neue Sorten: Rex RZ, Cosmopolia RZ 
und Zendria RZ. Cosmopolia könnte eine gute Alternative zu 

Top-Qualität: 
Hydroponik-Salat aus Peru

Flandria RZ sein, weil das durchschnittliche Gewicht höher 
ist. Ein weiterer Vorteil ist die breite Bremia-Resistenz (Bl:16-
25,27,28,30-32 ). Uccelli freut sich über die gute Marktakzeptanz 
seiner Produkte. „Der Großteil der Ware wird in lokalen 
Supermärkten verkauft und ich bin überzeugt, dass die 
Nachfrage nach Hydroponik-Produkten in Zukunft noch deutlich 
steigen wird.“  

Von Mexiko über Kanada und Westeuropa hat sich nun auch in Australien 
ein neuer Standard für große Trosstomaten durchgesetzt: Endeavour RZ. 
Die Anbauer loben die robuste, offene Pflanze. Die starke Trossqualität mit 
den fest hängenden Früchten ist zudem ein sehr gutes Verkaufsargument. 

Tomate Endeavour RZ  
setzt Standard in Australien



Caribbean und Sandissima® Melonen 
aus der Türkei auf dem Vormarsch

„Die Chance ist groß, dass 
die schönen Caribbean 
Melonen in Dubai aus der 
Türkei kommen.“

Rijk Zwaan | Chainmail

an der  Steigerung des Ertrages“, erklärt Bilge. „Das 
Ganze ist sehr aufregend, weil eine Reihe neuer, 
großer, kommerzieller Produktionen geplant sind. 
Zusätzlich starten wir an verschiedenen Standorten 
Versuche mit unseren kernlosen Wassermelonen. 
Auch die Zusammenarbeit mit den verschieden 
Verkaufskanälen wollen wir verbessern: Unser 
Ziel ist es, mehr Ware direkt an Händler zu 
verkaufen und wir suchen die Zusammenarbeit 
mit Verarbeitungsfirmen. Einige haben bereits ihr 
Interesse signalisiert.“  

Auch wenn die traditionellen, türkischen Melonen, 
die Kirkagac Melone und die große Crimson 
Wassermelone immer noch den Markt dominieren, 
hat Rijk Zwaan Chainmanager Bilge in der Türkei 
bereits einen leichten Umschwung festgestellt. 
„Durch den veränderten Lebensstil einiger 
Konsumenten erhöht sich auch die Nachfrage nach 
innovativen Produkten. Außerdem eröffnen sich 
im Export ganz neue, wichtige Märkte! Es gibt also 
verschiedene Interessenten für besondere Melonen.“

Im vergangenen Jahr wurden in der Türkei eine 
Reihe von Caribbean- und Sandissima-Sorten 
eingeführt. „Außerdem haben wir Geschmackstests 
für Händler und Supermärkte organisiert und 
Promotionaktionen in den Geschäften durchgeführt. 
Die Reaktionen waren durchweg positiv. Dadurch 
wurden die Anbauer ermutigt, die Sorten in 
ihren Anbauplan aufzunehmen. Die türkische 
Mittelmeerküste und das Hochland sind ideal für die 
Produktion von Caribbean-Melonen. Zwei Anbauer 
haben auf 8 bzw. 30 ha Caribbean King RZ für Groß 
Britannien und die Vereinigten Arabischen Emirate 
produziert. Die schönen Caribbean Melonen in Dubai 
stammen also meist aus der Türkei.“

Das Sandissima Konzept hat ebenfalls 
Aufmerksamkeit erregt. Çekok, einer der größten 

türkischen Obst- und Gemüsehändler, hat 
diese Saison 1 ha Conguita RZ und Tigrinho 

RZ gepflanzt. Laut Çekok sind die Sorten 
aufgrund ihrer kleinen, handlichen 
Form sehr beliebt. Die Melonen sind 
leicht zu transportieren und die 
Konsumenten können diese in einer 
Mahlzeit vollständig verzehren. Die 

Verkaufszahlen sind gut und der 
Händler plant bereits die Produktion für 

die nächste Saison. 

„Gemeinsam mit den Anbauern arbeiten wir 

Die Türkei ist ein echtes Melonenland und war 2012 weltweit zweitgrößter Meloneproduzent. Auch hier setzen sich die neuen 
Melonentypen immer mehr durch. Sowohl auf dem heimischen als auch auf dem internationalen Markt besteht großes 
Interesse an den Caribbean- und Sandissima®-Konzepten. Rijk Zwaan hat für die Anbauer unter anderem den Kontakt zur Metro 
in Dubai und Russland hergestellt – und das Wachstum hält an.

Isa Ozyuksel (l), Verkaufsdirektor bei Çekok Gokay und 
Produktionsmanager Atalay Imal.
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Australische Caribbean King RZ 
für die Verarbeitung
Die Melonen sehen gut aus und sind erntereif. Anbauer 

Peter McLennan diskutiert in Wallaville, Queensland, seine 

Erfahrungen mit Rijk Zwaan Berater Maurice Schiavon. Ihn 

begeistert bei Caribbean King RZ insbesondere der hohe Ertrag. 

Die Sorte hat alle Erwartungen übertroffen: Im Versuch wurden 

80 feste, aromatische Früchte mit einer schönen, uniformen 

Schalenzeichnung und guter Haltbarkeit geerntet.

Long shelf life Sorten    Anbauregion Erntezeitraum
Agustino RZ Zentralamerika  Februar - April
Signol RZ Senegal und Marokko  April - Juni
Barriol RZ Spanien und Frankreich  Mai -  August
Acropol RZ Frankreich und Italien Juni - September

Aromatische Sorten  Anbauregion Erntezeitraum  
Belharra RZ (34-401 RZ)  Marokko und Spanien  April - Juni
Saswing RZ  Spanien und Frankreich  Juni - Juli
Ellington RZ  Spanien, Frankreich und Italien Juli - August

Nordwesteuropa genießt ganzjährig  
köstliche Charentais Melone
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Die köstliche Charentais Melone 
darf in keinem französischen 
Haushalt fehlen! Diese runde, 
gestreifte Melone mit ihrem 
orangefarbenen Fruchtfleisch wird 
sowohl frisch konsumiert, als auch 
in vielen, verschiedenen Gerichten 
verarbeitet. Diese Melone ist 
dank ihres unverwechselbaren 
Geschmacks und ihrer Vielseitigkeit 
nicht nur in Frankreich populär. 
Um die steigende Nachfrage 
erfüllen zu können, hat Rijk Zwaan 
ein breites Sortiment aufgebaut. 
Dieses Sortiment ermöglicht 
eine ganzjährige Produktion. Sie 
findet im Herbst und Winter in 
Zentral- und Südamerika statt. 
Im Frühjahr folgen der Senegal, 
Marokko und Spanien und in den 
Sommermonaten und im frühen 
Herbst Frankreich und Italien. 

Sämtliche Sorten erfüllen die 
hohen Rijk Zwaan Standards. 
Dank der breiten Resistenzen 
sind sie gesund und zuverlässig 
im Ertrag. Sie garantieren eine 
gute Haltbarkeit während des 
Transports ohne geschmackliche 
Einbußen. 

Die ganzjährige Verfügbarkeit ist oft Vorraussetzung für Verhandlungen 
und langfristige Verträge. Deshalb hat Rijk Zwaan ein Charentais-Sortiment 
mit Sorten für jede Anbauperiode entwickelt – auch in Nordwesteuropa 
gibt es somit in den Supermärkten keine Melonenengpässe mehr!

Peter McLennan (l) und Maurice Schiavon. 
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Dieses Jahr hat Nickolay Pekunkin in seinem Freilandbetrieb Demetra LLC in der 
Republik Mari El (östliches, europäisches Russland) Versuche mit der neuen Rijk Zwaan 
Weißkohlsorte Flexima RZ durchgeführt. Der Anbauer ist begeistert von der schönen, 
runden Kopfform, der Gesundheit und der guten Haltbarkeit. „Flexima hat eine 
attraktive, grüne Farbe, wenn sie aus dem Lager kommt und das mögen die Verbraucher.“

Weißkohl Flexima RZ   
in Russland ein Erfolg

Ernteband verarbeitet 
Rote Bete Monty RZ 

Rijk Zwaan | Chainmail12

Die Partnerschaft zwischen Demetra und 
Rijk Zwaan begann vor zehn Jahren mit 
Einlegegurken für den geschützten Anbau. 
Mit der Vergrößerung  des Rijk Zwaan 
Kohlsortiments intensivierte sich auch 
die Partnerschaft und es wurden immer 
mehr Freilandsorten in das Sortiment 
aufgenommen. Heute nehmen die Rijk 
Zwaan Kohlsorten einen Anteil von 50 % 
ein – Hauptsorten sind Mucsuma RZ und 
Storema RZ. Circa 20 % des Kohls wird über 
den Frischmarkt verkauft, der Rest geht 
in die Lagerung. Die Ware ist für Moskau, 
Kazan und Nischni Nowgorod  bestimmt.

Durch veränderte Anbaumethoden 
werden auch andere Sorten benötigt. Die 

Der Produktionsstandort in 
Winnenden, Süddeutschland, 
gehört seit 1985 zur 
österreichischen Grünewald 
Fruchtsaft GmbH. Die lokalen 

Anbauer beliefern Ernteband 
seit vielen Jahren mit Möhren und 

Roter Bete, oft auf Vertragsbasis. 
Die Rote Bete wird mit einer 

Zuckerrübenerntemaschine geerntet. 
Das bedeutet, dass längere Sorten mitunter 

schwer beschädigt werden können. Deshalb 
haben die Anbauer in Versuchen nach einer geeigneten, 
runden Sorte gesucht. Klarer Gewinner war dabei die Sorte 
Monty RZ.

mechanische Ernte ist beispielsweise 
durch den Mangel an preiswerten 
Arbeitskräften interessanter geworden. 
Dafür ist jedoch nicht jede Sorte 
geeignet. „In unseren Versuchen zeigte 
Flexima kaum Beschädigungen, was auf 
dessen aufrechten Wuchs und die eng 
anliegenden Außenblätter zurückzuführen 
ist. Zudem sieht diese Sorte genau so 
aus, wie der Russische Handel es fordert: 
2–3 kg schwere, schön runde Köpfe! Seit 
Russland keinen Kohl mehr aus Europa 
importieren kann, wird die Lagerung 
immer wichtiger. Flexima sah auch nach 
langer Lagerung noch frisch und grün aus. 
Deshalb werden wir die Sorte auf jeden 
Fall in unseren Anbauplan aufnehmen.“ 

Stephan Rast, Qualitätsmanager Ernteband, erklärt den 
Erfolg von Monty: „Die Sorte ist stärker und vitaler als die 
langen Sorten, besonders im Frühjahr. Diese Eigenschaften, 
kombiniert mit einem hohen Ertrag, machen sie zu einer 
zuverlässigen Sorte für den Anbauer. Außerdem funktioniert die 
Sorte auch im biologischen Anbau. Die Produzenten profitieren 
dabei von der gesunden Pflanze, dem hohen Ertrag und der 
überdurchschnittlich guten Innenqualität. Monty ist 
eine sehr anbauerfreundliche Sorte, die aber auch die 
Anforderungen der Verarbeitung erfüllt. Wir tauschen 
uns regelmäßig mit Rijk Zwaan aus, denn sie können 
nur Spezialsorten züchten, wenn wir Wissen, 
Erfahrungen und Informationen  
miteinander  
teilen.“ 

Nickolay Pekunkin von Demetra LLC.



Im vergangenen Jahr hat Rijk Zwaan Italien 
gemeinsam mit den wichtigsten Vertretern 
der Produktions-und Vertriebskette eine 
Reise durch das ganze Land unternommen. 
Ziel war es, die Neuzüchtungen aus dem 
Endivien-Sortiment bekannt zu machen.

Die Hauptendiviensorten in seinem 
Betrieb sind Kethel RZ und Anconi RZ. 
Mirone ist zudem Präsident der Anbauer-
Kooperative Il Faldo, in der Nähe von 
Alessandria. „Wir sind sehr zufrieden mit 
Avral und Timehal. Das sind die ersten 
Sorten, die stark genug gegen Schosser 
und Innenbrand sind. Diese beiden 
Eigenschaften sind sehr wichtig für uns. 
Wir bauen beide Sorten sehr erfolgreich für 
alle italienischen Märkte an. Das Feedback 
ist sehr positiv. Die Sorten sind nicht nur 
anbauerfreundlich, sie sind auch genau 
das, was der Markt nachfragt. Wir möchten 
gerne die Zusammenarbeit mit Rijk 
Zwaan intensivieren und weitere glatte 
Endiviensorten testen.“

Provinz Brescia – Simone Vischioni ist 
begeistert von Timehal und Avral. Er arbeit 
im Betrieb Ugolini, in der Lombardei nahe 
dem Gardasee. „Wir produzieren krause 
und glatte Endivien für die wichtigsten 
norditalienischen Märkte sowie für 
die Haupt-Verarbeitungsbetriebe in 
Norditalien“, berichtet Vischioni.
Nach den Versuchen mit den „Star in 
Campo“-Sorten bat man den Betrieb, den 
ersten Stopp bei der Endivien-Roadshow 
zu organisieren. „Die Kooperation mit 
Rijk Zwaan war schon immer sehr gut. 
Deshalb haben wir uns gerne mit unserem 
Demonstrationsfeld beteiligt. Mit Hilfe des 
Rijk Zwaan Beraters haben wir Endivien in 
Topqualität präsentiert. Meiner Meinung 
nach ist dies der wichtigste Vorteil von Rijk 
Zwaan: Sie produzieren nicht nur großartige 
Sorten, sondern sie bieten zusätzlich auch 
hervorragende Anbauberatung.“ In der 
nächsten Saison will Ugolini sein Rijk Zwaan 
Sortiment um die glatte Endivie Anconi RZ 
erweitern und umfangreiche Versuche mit 
den krausen Endivien 11-205 RZ und 11-206 
RZ durchführen. 

Unter dem Slogan „Star in Campo“ hat 
Rijk Zwaan Italien ein Event organisiert, 
zu dem neben der Feldbesichtigung auch 
eine Kochshow unter dem Motto “love my 
salad” gehörte. Bei der Roadshow wurde 
quasi das ganze Land bereist, denn die 
Endivien sind für fast jede Anbauperiode 
geeignet.
Die Neuzüchtungen Avral RZ und 
Timehal RZ haben unverwechselbare 
Eigenschaften. Durch ihre hellgrüne 
Farbe und den somit niedrigeren 
Chloropyllgehalt haben sie einen süßeren 
Geschmack – das ist eine echte Innovation. 
Diese Eigenschaft steigert die Popularität 
der gekrausten Endivien. Weitere Vorteile 
sind die sehr schöne Kopfform und 
die zarten Blätter, die im modernen 
Lebensmittelhandel hoch anerkannt sind. 

Stark gegen Schosser und 
Innenbrand 
Alessandria – Giuseppe Mirone ist einer 
der Anbauer, der sich an der Endiven-
Roadshow in Norditalien beteiligt hat. 

„Star in Campo“:

Endivien-Roadshow 
durch Italien

Im Rahmen der Endivien-Roadshow 
wurden von September bis Dezember sechs 
Stopps von Norditalien bis nach Sizilien 
gemacht. Bei den Events konnten sich 
sehr viele Anbauer, Verarbeitungsbetriebe 
und Händler von den Vorzügen der 
hellgrünen, gekrausten Rijk Zwaan Endivien 
überzeugen. 
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Mark Charlesworth, Crop Coordinator Blattgemüse (l) und Carlo Fermi, Crop Specialist 
Endivie Italien. 



Faiza RZ

Maraine RZ 
Olite RZ

Rijk Zwaan | Chainmail14

Idealer Partner: Roter Little Gem

Wiederentdeckung der Stangenbohnen

José Luis Sáiz Moya, Crop Coordinator Salat

Mathilde Tournebize, Marketing Specialist

Faiza RZ ist eine attraktive, dunkelgrüne 
Stangenbohne, die einen hohen 
Wiedererkennungswert hat. Neben der 
Farbe sind der Geschmack, der Nährwert, 
die guten Verarbeitungseigenschaften 
und der Convenience-Aspekt weitere 
Vorteile dieser Sorte. Rijk Zwaan 
Marketing Spezialist Mathilde Tournebize 
liebt besonders den süßen Geschmack: 
„Faiza schmeckt unverwechselbar süß, 
das bestätigten auch Konsumenten bei 
ausgiebigen Geschmacktests. Außerdem 
waren sie begeistert von dem frischen 
Biss: knackig und saftig zugleich. Faiza 
bringt ganzjährig einen hohen Ertrag und 
sie lässt sich beim Kunden zu Hause und 
beim Verarbeitungsbetrieb sehr einfach 
verarbeiten. Die Präsentation und das 
Shelflife der Sorte sind ebenfalls gut 

und der hohe Nährstoffgehalt bleibt 
nach der Ernte lange erhalten. Faiza 
hat eine mittlere Resistenz gegen Bean 
Common Mosaic Virus (BCMV). Rijk 
Zwaan investiert kontinuierlich in die 
Züchtung zuverlässiger Bohnensorten 
und wir freuen uns, die Stangenbohnen-
Neuzüchtung Faiza bei der Fruit 
Logistica in Berlin vorzustellen!“ 

Immer mehr Kunden entdecken 
Little Gem, auch bekannt als Mini-
Romanasalat, als echte Delikatesse. 
Charakteristisch für diesen Salat sind 
die kleinen, dichten Köpfe und die 
saftigen Blätter. Neben den grünen 
Sorten bietet Rijk Zwaan inzwischen 
einige rote Varianten, die ideal für die 
Duo-Verpackung „rot-grün“ geeignet 
sind. Es gibt drei Optionen: Maraine RZ, 
Rosaine RZ und 41-454 RZ. „Maraine 
und Rosaine haben eine leuchtend 
rote Farbe und eine perfekte Form 
für die Verpackung zusammen mit 
einem grünen Little Gem wie Olite RZ“, 
erklärt Crop Koordinator Lettuce 
José Luis Sáiz Moya. „Beide Sorten 
funktionieren sowohl im gemäßigten 
Klima als auch im mediterranen Raum 

gut. Unsere Neuzüchtung 41-454 RZ 
ist eine etwas größere Variante. Da der 
Kopf oben etwas offener ist, bilden die 
roten Blätter einen noch schöneren 
Kontrast – beispielsweise zum grünen 
Rafael RZ!“ 

Weltweit die Kundenwünsche erfüllen



Callanzo RZ
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„Wie kann man im Winter bei kurzen, 
dunklen Tagen trotzdem qualitativ 
hochwertige Tomaten produzieren?“ 
Für Crop Coordinator Ben Zwinkels 
ist Zusatzbelichtung die Lösung. 
„Inzwischen produzieren viele Betriebe 
Tomaten mit Zusatzbelichtung. 
Rijk Zwaan berücksichtigt diese 
Produktionsmethode deshalb 
bereits bei der Selektion, denn 
nicht jede Sorte produziert bei 
Zusatzbelichtung gut. Mit der groben 
Trosstomate Callanzo RZ haben wir 
intensive Versuche durchgeführt. Sie 
ist dank ihrer frühen Reife und des 
generativen Wuchses extrem gut für 
die Produktion mit Zusatzbelichtung 
geeignet und liefert zudem gute 
Qualität. Die feine Trosstomate 

Roterno RZ ist schon lange auf dem 
Markt, sowohl traditionell produziert 
als auch mit Zusatzbelichtung. 
Diese Sorte garantiert ganzjährig 
Qualitätstomaten – das wissen unsere 
Kunden aus Erfahrung! Deshalb sind 
diese hübschen, leckeren Tomaten 
der Renner in niederländischen und 
britischen Supermärkten.“ 

Möhren mit hoher Ausbeute

Ben Zwinkels, Crop Coordinator Tomaten

Michael Sempf, Marketing Specialist 
Freilandkulturen

Eine nachhaltige Obst- und Gemüsekette 
sollte möglichst wenig Abfall 
produzieren. In den vergangenen vier 
Jahren hat die Möhre Jerada RZ ihre 
Qualitäten bewiesen. „Jerada hat einen 
hohen Ertrag und zeigt nur minimale 
Verluste während der Lagerung“, 
berichtet Marketing Spezialist 
Michael Sempf. „Das ist ein wichtiges 
Verkaufsargument für Händler und 
wertet das Image der Kette auf. Auch 
die Qualität der Möhren überzeugt. 
Jerada ist besonders für ihre frühe 
Ernte und ihre guten Lagerqualitäten 
bekannt. Zudem zeigt sie in diesem 
Segment die höchste Uniformität. 
Sie zeichnet sich gegenüber anderen 
Sorten durch ihr langes Erntefenster, 
das gute Shelflife und das sehr gesunde, 

aufrechte Laub aus. Daraus ergeben 
sich zwei Vermarktungsformen: 
Zuerst als Bundmöhre und später als 
Frischmarktware. Jerada ist ein echter 
Allrounder, deren Anbaufläche, nicht nur 
in traditionellen Anbauregionen, stetig 
wächst. Vor kurzem startete der Anbau 
in Italien und Nordeuropa wird in Kürze 
folgen.“ 

Weltweit die Kundenwünsche erfüllen

Jerada RZ

Dunkle Tage: Tomaten mit Zusatzbelichtung



Marktuntersuchungen  
haben gezeigt, dass die Kunden 

Mix-Packungen attraktiver finden.

Bei Fragen kontaktieren Sie ihren Rijk Zwaan Produktberater oder senden 
Sie eine Mail an: chainmanagement@rijkzwaan.de. Für eine Übersicht aller 
Rijk Zwaan Veranstaltungen gehen Sie bitte auf folgende Internetseite:  
www.rijkzwaan.com/events oder scannen Sie den abgebildeten QR-Code ein.
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