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Salatrio - das attraktive 
Salatbouque

Salatrio ist ein einzigartiges Konzept: ein Kopf von nicht nur einem 

oder zwei, sondern drei unterschiedlichen Salattypen vereint in 

einem Wurzelballen. Die Kombination dreier Sorten ergibt ein attraktives 

„Bouquet“ mit einem interessanten Mix an Farben und Formen.
Da Verbraucherpräferenzen hinsichtlich 
bestimmter Salattypen weltweit höchst 
unterschiedlich sind, bieten wir eine Reihe 
unterschiedlicher Trios, um die regionalen 
Vorlieben der Verbraucher zu treffen. Die 
Herausforderung besteht darin, drei Sorten 
zu kombinieren, die annähernd die gleiche 
Wachstumsgeschwindigkeiten haben und 
zusammen einen attraktiven Kopf bilden.

Living Lettuce 
Anbau in Hydrokultur 
Salatrio wird in Hydrokultur angebaut, 
einer modernen Anbaumethode, die mit 
Nährstoffen angereichertes Wasser nutzt. Das 
Ergebnis ist ein besonders sauberer Salat. Es 
ermöglicht die Produktpositionierung von 
Salatrio als „Living Lettuce“, der inklusive 
Wurzelballen vermarktet wird. In der 
Frischeabteilung fällt Salatrio im Vergleich 
mit den anderen, meist rein grünen Crispy-
Salaten optisch besonders ins Auge. Zudem 
verlängert der Wurzelballen die Haltbarkeit, 
denn in der Verpackung bleibt Salatrio bis zu 
einer Woche frisch.

Salanova® inside
Salanova®-Sorten eignen sich ebenfalls für 
den Salatrio-Mix. Konsumenten können den 
Salat-Mix jetzt noch einfacher verwenden. 
Man entfernt lediglich die benötigte Anzahl 
von Blättern und der Rest des Kopfes bleibt 
zur weiteren Verwendung intakt. 

Das Salatrio-Konzept
Salatrio enthält drei Salatsorten 
pro Wurzelballen. Unsere sorgfältig 
ausgewählten Salate bilden eine 
ausgewogene Kombination und sind im 
Trio optisch besonders reizvoll. Wir haben 
verschiedene Salatrio-Produkte entwickelt, 
die unterschiedliche Typen für die jeweils 
spezifischen Anbaubedingungen umfassen.

Erprobte Kombinationsbeispiele

Gewächshaus

Sommer-Mix

	Lugano RZ (Lollo-Salat, grün) Satine RZ (Lollo-Salat, rot) Saturdaï RZ (Eichblattsalat, rot)

	Thurinus RZ (Romana-Salat, rot) Thurinus RZ (Romana-Salat, rot) Crunchita RZ (Maxi Crunchy Lettuce)

Winter-Mix

Lozano RZ (Lollo-Salat, grün) Corentine RZ (Lollo-Salat, rot) Saturdaï RZ (Eichblattsalat, rot)

Limeira RZ (Lollo-Salat, grün) Corentine RZ (Lollo-Salat, rot) Saturdaï RZ (Eichblattsalat, rot)

Limeira RZ (Lollo-Salat, grün) Corentine RZ (Lollo-Salat, rot) Salanova® Xandra RZ (Eichblattsalat, rot)

Salanova®-Mix

	Salanova® Haflex RZ (Crispy, rot) Salanova® Extemp RZ (Crispy, grün) Saturdaï RZ (Eichblattsalat, rot)

Salanova® Haflex RZ (Crispy, rot) Salanova® Exaudio RZ (Crispy, grün) Saturdaï RZ (Eichblattsalat, rot)

Salanova® Haflex RZ (Crispy, rot) Lugano RZ (Lollo-Salat, grün) Salanova® Xandra RZ (Eichblattsalat, rot)

Freiland

Sommer-Mix 

	Linaro RZ (Lollo-Salat, grün) Cavernet RZ (Lollo-Salat, rot) Saturdaï RZ (Eichblattsalat, rot)

Romana- 
Salatrio

Lollo/
Eichblatt 
Salatrio

Salanova® 
Mix

Der besondere Mix an Farben und Formen

September | 2018RZ | Konzepte mit Biss2 3



Der neue Frillice-Salat

Crystal Lettuce - stark 
gekrauster, offener Eissalat

Crystal Lettuce ist 

ein innovativer 

neuer Salattyp. Die 

Neuzüchtung von Rijk 

Zwaan ist vergleichbar 

mit einem offenen 

Eissalat mit stark 

gekrausten, knackigen 

und saftigen Blättern.

Crystal Lettuce, mit seinem süßen Geschmack und knackigen Biss, 
hat eine Vielzahl robuster Blätter mit leicht blasiger Struktur 
und stark gekraustem Rand. In internen Studien erweist sich 
Crystal Lettuce als stark und zuverlässig, was Geschmack und 
Verarbeitungsfähigkeit betrifft.

Einfach besser - Crystal Lettuce
•	 kann das ganze Jahr über angebaut werden
•	 produziert kompakte, schwere Köpfe
•	 eignet sich für den Anbau in Erde, Hydroponik und den 

vertikalen Anbau
•	 ist stark gegen Kopfbildung, verdrehte  Blattrippen, geplatzte 

Köpfe und Streckung

Diese besonderen Eigenschaften machen Crystal Lettuce zum idealen Salat für die 
Produktion in Hydrokultur, intensiv belichtetem und vertikalem Anbau.

Gastronomie und Catering
Die dekorativen Blätter sind ideal für die Verwendung als Einzelblätter in der Gastro- 
und Catering-Industrie. In Sandwiches und Burgern sind sie die ideale Alternative 
zu Eissalat. Die Blätter eines Crystal Lettuce lassen sich gut mit sauren wie warmen 
Zutaten kombinieren, da sie dabei ihre Textur und ihren Biss behalten. Daher eignen 
sie sich auch für asiatische Gerichte wie den traditionellen Feuertopf.

Lalique RZ

Bl:16-26,32EU   | LMV:1 

•	 sehr knackiger und saftiger grüner Salat

•	 Ganzjahresproduktion in Hydrokultur    

•	 gut geeignet für Burger und Sandwiches  
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Gemüse-Produzent
Mit Crunchy Lettuce heben sich Produzenten von dem 
Konkurrenzangebot gängiger Ware ab. Die ovale, teilweise 
offene Wuchsform eignet sich ausgezeichnet für die 
maschinelle Ernte ganzer Köpfe oder von Einzelblättern. 
Zudem ist Crunchy Lettuce in der Hydrokultur eine gute 
Alternative zu Eissalat.

Einzelhandel
Konsumenten schätzen sowohl Romana- als auch Eissalat. 
Crunchy Lettuce bietet mehr Sortimentstiefe für den 
Einzelhändler. Der Salat kann als Premium-Alternative zu 
Eissalat oder als besonders knackiger Salat positioniert 
werden und kurbelt damit den Umsatz der gesamten 
Kategorie an. 

Gastronomie und Catering-Industrie
Dieses innovative Produkt bietet zahlreiche neue 
Serviermöglichkeiten für Restaurants und gastronomische 
Betriebe. Da die Salatblätter auch in Kombination mit 
warmen Zutaten knackig bleiben, können sie als essbare 
Servierschälchen oder als Garnierung für Burger verwendet 
werden.

Schneideindustrie
Crunchy Lettuce kann maschinell geerntet und als 
ganzer Kopf oder Einzelblätter in die verarbeitenden 
Betriebe geliefert werden. Das bringt eine erhebliche 
Arbeitskostenersparnis mit sich.

Crunchy Lettuce
Crunchy Lettuce ist eine 

hervorragende Alternative 

zu Romana- oder Eissalat. 

Dieser innovative Salat 

vereint die Vorzüge beider 

Salattypen: Die einheitlich 

grünen Blätter sind länglich 

wie bei einem Romana-

Salat. Der Biss ist knackig-

frisch wie bei Eissalat. Diese 

Kombination bietet ein 

neues Geschmackserlebnis.

Süßer Premium-Salat mit Biss

Aussehen und Geschmack
•	 grüne Außen- und Innenfarbe
•	 Kopfform und Größe wie Romana-Salat
•	 süß wie Romana-Salat 
•	 knackig wie Eissalat

Nährwert
•	 Nährstoffgehalt ähnlich Romana-Salat
•	 höherer Nährstoffgehalt als Eissalat 

aufgrund eines höheren Anteils grüner 
Farbstoffe

Haltbarkeit
•	 Haltbarkeit des Salatkopfes im Einzelhandel 

ähnlich gut wie Eissalat und besser als 
Romana-Salat

•	 Crunchy Lettuce behält die knackige Textur 
auch in Kombination mit warmen Zutaten

        Snack Lettuce
Die Crunchy Lettuce Minisorten Chicarita RZ und Tendita RZ 

können unter dem Label „Snack Lettuce“ vermarktet werden. 

Das Snack-Label setzt neue Impulse in der Frischeabteilung 

und inspiriert Konsumenten dazu, Salat neu zu entdecken - 

viel zu schade, um ihn mit anderen Salaten zu mischen.

+ 40 % Vitamin C
+ 30 % Folsäure
+ 110 % Lutein
+ 120 % Betacarotin

Crunchy Lettuce bietet einen höheren Nährwert

Crunchy Lettuce

Eissalat
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Für jedes Sandwich das 
perfekte 

Salatblatt

Sandwiches werden als 

Mittagsmahlzeit immer 

beliebter. Unterschiedliche 

Länder und Regionen 

haben ihre bevorzugten 

Brotsorten, Formen, Größen 

und Sandwichfüllungen. 

Doch nahezu alle haben 

eines gemein: die grüne 

Garnierung. Salat gibt 

einem Sandwich mehr 

Frische, Farbe und Biss. 

Allerdings welkt er schnell 

in Kombination mit 

saurem Dressing 

oder einer warmen Füllung. 

Wir bieten  Ihnen Lösungen. 

Salanova® Crispy hat ein kräftig grünes, 
knackiges Blatt, das sich perfekt als Füllung 
für ein klassisches Dreiecksandwich eignet.

Sorten

Patrona RZ Open Heart Cos

Madelona RZ Open Heart Cos

Salanova® Crispy
 Klassisches Dreiecksandwich

Sorten

Knox™ Exam RZ Salanova® Crispy

Exographie RZ Salanova® Crispy

 Burger  U-Boot-Sandwich

Sorte

Vessel RZ Salanova® Batavia

Sorten

Knox™ Meditation RZ Batavia-Salat

Voltron RZ Batavia-Salat

 Baguettes

Romana-Salat Open Heart Cos hat eine 
Vielzahl länglicher, schmaler, gleichmäßig 
großer Blätter, die sich damit ideal als Füllung 
für Baguettes eignen. Die flachen, bruchsta-
bilen Mittelrippen von Open Heart Cos mini-
mieren die Oxidation und sorgen so für eine 
bessere Haltbarkeit nach der Verarbeitung.

Schnellrestaurants verwenden zunehmend 
ganze Salatblätter für ihre Sandwiches. 
Seine attraktiv gekrausten Blattränder 
machen Batavia-Salat immer beliebter.  

Batavia-SalatSalanova® Batavia

Sandwiches mit warmen Füllungen stellen 
besondere Herausforderungen an einen 
Salat. Salattypen mit einem stabilen, 
knackigen Blatt wie Salanova® Batavia sind 
widerstandsfähig bei Erwärmung.

15
 - 2

0 cm

6 - 8 cm 25 - 30 cm

20 cm

Sorten

Rafael RZ Romana-Salat, Mini

Coronita RZ Crunchy Lettuce, Maxi

Verodita RZ Crunchy Lettuce, Maxi

Sorten

Antonet RZ Lollo-Salat, rot

Lungavilla RZ Lollo-Salat, grün

Landau RZ Lollo-Salat, dunkelgrün

Knox™ Exam RZ Salanova® Crispy

 Fladenbrot  Brötchen  Wraps  Fingerfood

Fladenbrot gewinnt im Sandwich-Markt an 
Popularität. Zu dieser Variante passt ein 
knackiges Salatblatt wie Romana-Salat 
Mini oder Crunchy Lettuce am besten.

Runde, krosse Brötchen mit Belag sind in 
Europa eine beliebte Sandwich-Variante. 
Roter und grüner Lollo-Salat passen perfekt 
zu diesem Kleingebäck.  

Crunchy Lettuce mit kleinen Blättern bietet 
neue Möglichkeiten für gesunde Häppchen 
oder Snacks. Dieser Salat behält sowohl 
mit warmen als auch sauren Füllungen 
seine Form und seinen Biss.

Sorten

Patrona RZ Open Heart Cos

Madelona RZ Open Heart Cos

Sorten

Chicarita RZ Crunchy Lettuce, Mini

Tendita RZ Crunchy Lettuce, Mini

Lollo-Salat
Salanova® Crispy

Crunchy Lettuce

15 - 20 cm
12 - 15 cm

Wraps werden als Alternative zum 
Sandwich immer beliebter. Open Heart Cos 
mit seiner kleinen Mittelrippe lässt das zu 
einer Rolle gewickelte Brot intakt.

Open Heart Cos

15 - 20 cm

8 - 12 cm

Romana-Salat
Crunchy Lettuce

Open Heart Cos
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Länger frisch dank KnoxTM
Knox - die Schnitt- und Bruchstellen bleiben länger weiß

Verzögerte Oxidation 
bei frisch 

geschnittenem Salat

höhere 
Kau�requenz

weniger Abfall

verzögerte 
Verfärbung

Standard

Tage

Weniger 
Abfall

schnelleres 
Verpacken

weniger Verfärbung bei 
beschädigter Siegelnaht

leichteres 
Verpacken 

neue 
Mischungen

kein schlechter
Geruch

stärker gegen 
Verfärbung  

gebrochener Blattrippen

auf dem Feld

Entfernung des Strunks 
bei Eissalat

marktfertige Aufbereitung 
von Romana

Längere Haltbarkeit

Maschinelle Ernte

MAP*mit mehr O2

Knox verlängert die Haltbarkeit, 

was zudem bedeutet, dass frisch 

geschnittener Salat nicht immer 

sauerstoffarm verpackt werden muss.

Das reduziert nicht nur Kosten, sondern 

eröffnet auch weitere Möglichkeiten 

für maschinelle Ernte oder Mischungen 

verschiedener Blatttypen.

*MAP =	 Modified athmosphere packaging /  
Abpackung unter geschützter Athmosphäre
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Feiner Babyleaf-Salat
voll im Trend

Babyleaf-Salat erfreut sich in Deutschland 

und Europa weiterhin wachsender Beliebtheit. 

Dieser Aufschwung resultiert aus der sich 

dynamisch entwickelnden Nachfrage der 

Verbraucher nach zarten Pflücksalaten. Egal 

ob als Monosalat oder als bunte Mischung - 

der Verbraucher hat die jungen Blätter für sich 

entdeckt. Auch der Handel hat die Zugwirkung 

dieses Produktes erkannt.

Babyleaf inside
Entdecken Sie die Welt der Rijk Zwaan  
Babyleaf-Salate. Ein komplettes Sortiment 
mit wunderschönen Farbkontrasten und 
ausgewogenen Formen zarter Blätter, 
die fast auf der Zunge zergehen. Unsere 
Züchter haben ein sorgfältig aufeinander 
abgestimmtes harmonisches Portfolio für 

Sie entwickelt. Auch handwerklich 
erweisen sich unsere Sorten als solide 
gefertigt. Denn trotz der hohen Ansprüche 
an Form, Farbe und Sensorik bleiben 
unsere Pflücksalate alltagstauglich. 
Dies zeigt sich in der guten Haltbarkeit 
der einzelnen Sorten wie auch in der 
Widerstandsfähigkeit gegen die wichtigsten 

Krankheiten und Schädlinge. Sowohl 
gegen die Grüne Salatblattlaus (Nr:0) als 
auch gegen alle zur Zeit 
offiziell benannten 
Mehltaurassen 
bieten wir Sorten 
mit entsprechenden 
Resistenzen. 

Der besondere Mix an Farben und Formen
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Moderne Rijk Zwaan-Salatsorten bieten Ihnen 

eine hohe Anbausicherheit. Achten Sie besonders 

im Bio-Anbau auf den Einsatz von Sorten mit 

durchgehender Bremiaresistenz.

Rijk Zwaan Organic

Das Beste 
aus der Natur

Unsere Züchtungen 

bieten bestmögliche 

Kombinationen 

von gewünschten 

Eigenschaften und 

ein hohes Level an 

natürlicher Resistenzen 

gegen Krankheiten und

Schädlinge. In der 

Züchtung nutzen wir 

die reiche genetische 

Diversität, welche die 

Natur uns bietet. 

Hohe Anforderungen
Rijk Zwaan fördert den Bio-Anbau 
als umweltfreundliches, nachhaltiges 
und gesundes Anbausystem. Seit 1992 
bieten wir ein breites Sortiment biologisch 
produzierten Gemüsesaatguts, das den 
hohen Anforderungen aller europäischen 
Zertifizierungsstellen an Bio-Saatgut entspricht. 
Rijk Zwaan ist bei Skal, Lacon sowie der NOP/USDA 
Zertifizierung für die USA registriert.

Breites Angebot mit hoher Ertragsleistung
Unser breites Angebot hochwertiger Gemüsesorten wurde gründlich getestet und 
bietet professionellen Bio-Anbauern die neuesten Entwicklungen zum Schutz gegen 
Schädlinge und Krankheiten, in 
Widerstands- fähigkeit, Geschmack 
und Haltbarkeit. Wir bieten Ihnen 
eine Vielzahl biologisch produzierten 
sowie chemisch ungebeizten Saatguts. 	
An verschiedenen europäischen 
Versuchsstandorten beurteilen wir die Eignung unserer Sorten. Wir sind davon 
überzeugt, dass unser Bio-Sortiment zu einer optimalen Produktion mit entsprechend 
hochwertigen Produkten beiträgt. Sie finden unser gesamtes Bio-Sortiment unter: 
www.rijkzwaan.de/sortiment.

Wir bieten Ihnen das 
gesamte Rijk Zwaan-
Salatsortiment jetzt 
auch ungebeizt an.[       ]
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Weiterverbreitung, auch in Auszügen, bedarf der Ge
nehmigung durch Rijk Zwaan. Das Salat-Magazin 
wurde mit großer Sorgfalt zusammengestellt, doch 
Irren ist menschlich. Die Sortenbeschreibungen und 
Anbauempfehlungen basieren auf unseren bishe
rigen Praxiserfahrungen. Sie stellen keine 
Zusicherung von Eigenschaften dar, da diese von 
den jeweiligen Anbaubedingungen abhängen.
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