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Salatrio - das attraktive
Salatbouque

Salatrio ist ein einzigartiges Konzept: ein Kopf von nicht nur einem
oder zwei, sondern drei unterschiedlichen Salattypen vereintin

einem Wurzelballen. Die Kombination dreier Sorten ergibt ein attraktives

,Bouquet” mit einem interessanten Mix an Farben und Formen.
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Der besondere Mix an Farben und Formen

Da Verbraucherpraferenzen hinsichtlich
bestimmter Salattypen weltweit hochst
unterschiedlich sind, bieten wir eine Reihe
unterschiedlicher Trios, um die regionalen
Vorlieben der Verbraucher zu treffen. Die
Herausforderung besteht darin, drei Sorten
zu kombinieren, die annahernd die gleiche
Wachstumsgeschwindigkeiten haben und
zusammen einen attraktiven Kopf bilden.

Living Lettuce

Anbau in Hydrokultur

Salatrio wird in Hydrokultur angebaut,

einer modernen Anbaumethode, die mit
Néhrstoffen angereichertes Wasser nutzt. Das
Ergebnis ist ein besonders sauberer Salat. Es
ermoglicht die Produktpositionierung von
Salatrio als ,Living Lettuce*, der inklusive
Wurzelballen vermarktet wird. In der
Frischeabteilung fallt Salatrio im Vergleich
mit den anderen, meist rein griinen Crispy-
Salaten optisch besonders ins Auge. Zudem
verlangert der Wurzelballen die Haltbarkeit,
denn in der Verpackung bleibt Salatrio bis zu
einer Woche frisch.

Salanova®inside

Salanova®-Sorten eignen sich ebenfalls fir
den Salatrio-Mix. Konsumenten kdnnen den
Salat-Mix jetzt noch einfacher verwenden.
Man entfernt lediglich die benétigte Anzahl
von Blattern und der Rest des Kopfes bleibt
zur weiteren Verwendung intakt.

Das Salatrio-Konzept

Salatrio enthalt drei Salatsorten

pro Wurzelballen. Unsere sorgféltig
ausgewahlten Salate bilden eine
ausgewogene Kombination und sind im
Trio optisch besonders reizvoll. Wir haben
verschiedene Salatrio-Produkte entwickelt,
die unterschiedliche Typen flr die jeweils

spezifischen Anbaubedingungen umfassen.
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Erprobte Kombinationsbeispiele

Gewdchshaus

Sommer-Mix

Lugano RZ (Lollo-Salat, griin) Satine RZ (Lollo-Salat, rot) Saturdai RZ (Eichblattsalat, rot)

Thurinus RZ (Romana-Salat, rot) Thurinus RZ (Romana-Salat, rot) Crunchita RZ (Maxi Crunchy Lettuce)

Winter-Mix

Lozano RZ (Lollo-Salat, griin) Corentine RZ (Lollo-Salat, rot) Saturdai RZ (Eichblattsalat, rot)

Limeira RZ (Lollo-Salat, griin) Corentine RZ (Lollo-Salat, rot) Saturdai RZ (Eichblattsalat, rot)

Limeira RZ (Lollo-Salat, griin) Corentine RZ (Lollo-Salat, rot) Salanova® Xandra RZ (Eichblattsalat, rot)

Salanova®-Mix

Salanova® Haflex RZ (Crispy, rot) Salanova® Extemp RZ (Crispy, griin) Saturdai RZ (Eichblattsalat, rot)
Salanova® Haflex RZ (Crispy, rot) Salanova® Exaudio RZ (Crispy, griin) Saturdai RZ (Eichblattsalat, rot)
Salanova® Haflex RZ (Crispy, rot) Lugano RZ (Lollo-Salat, griin) Salanova® Xandra RZ (Eichblattsalat, rot)

Freiland

Sommer-Mix

Linaro RZ (Lollo-Salat, griin) Cavernet RZ (Lollo-Salat, rot) Saturdai RZ (Eichblattsalat, rot)
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Der neue Frillice-Salat

Crystal Lettuce - stark
cekrauster, offener Eissalat

C rySta l | ettuce ist Crystal Lettuce, mit seinem stiRen Geschmack und knackigen Biss,
hat eine Vielzahl robuster Blatter mit leicht blasiger Struktur
ein innovativer und stark gekraustem Rand. In internen Studien erweist sich
Crystal Lettuce als stark und zuverlassig, was Geschmack und
neuer Sa lattyp Die Verarbeitungsfahigkeit betrifft.
Neuzichtu ngvon Rij K Einfach besser - Crystal Lettuce
«  kanndas ganze Jahr Uber angebaut werden
/waan ist VergleiCh bar «+  produziert kompakte, schwere Képfe
«  eignetsich fur den Anbau in Erde, Hydroponik und den
mit einem offenen vertikalen Anbau
« iststark gegen Kopfbildung, verdrehte Blattrippen, geplatzte
Eissalat mit stark Képfe und Streckung
ge krausten , knacki gen Diese besonderen Eigenschaften machen Crystal Lettuce zum idealen Salat fiir die

Produktion in Hydrokultur, intensiv belichtetem und vertikalem Anbau.
und saftigen Blattern.
Gastronomie und Catering
Die dekorativen Blatter sind ideal fir die Verwendung als Einzelblatter in der Gastro-
und Catering-Industrie. In Sandwiches und Burgern sind sie die ideale Alternative
zu Eissalat. Die Blatter eines Crystal Lettuce lassen sich gut mit sauren wie warmen

Zutaten kombinieren, da sie dabei ihre Textur und ihren Biss behalten. Daher eignen
sie sich auch fir asiatische Gerichte wie den traditionellen Feuertopf.

Lalique RZ
@ Br16-26,32e0 | (@) LMv:L

« sehr knackiger und saftiger griiner Salat

« Ganzjahresproduktion in Hydrokultur

« gut geeignet fiir Burger und Sandwiches
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Crunchy Lettuce ist eine
hervorragende Alternative
zu Romana- oder Eissalat.

Dieser innovative Salat
vereint die Vorzlge beider
Salattypen: Die einheitlich

grunen Blatter sind langlich
wie bei einem Romana-
Salat. Der Biss ist knackig-
frisch wie bei Eissalat. Diese

Kombination bietet ein

neues Geschmackserlebnis.

~—Sufler Premium-Salat mit Biss

‘Crunchy Lettuce

GemUse-Produzent

Mit Crunchy Lettuce heben sich Produzenten von dem
Konkurrenzangebot gangiger Ware ab. Die ovale, teilweise
offene Wuchsform eignet sich ausgezeichnet fur die
maschinelle Ernte ganzer Kopfe oder von Einzelblattern.
Zudem ist Crunchy Lettuce in der Hydrokultur eine gute
Alternative zu Eissalat.

Einzelhandel

Konsumenten schatzen sowohl Romana- als auch Eissalat.
Crunchy Lettuce bietet mehr Sortimentstiefe fiir den
Einzelhdndler. Der Salat kann als Premium-Alternative zu
Eissalat oder als besonders knackiger Salat positioniert
werden und kurbelt damit den Umsatz der gesamten
Kategorie an.

Gastronomie und Catering-Industrie

Dieses innovative Produkt bietet zahlreiche neue
Serviermoglichkeiten fir Restaurants und gastronomische
Betriebe. Da die Salatblatter auch in Kombination mit
warmen Zutaten knackig bleiben, kdnnen sie als essbare
Servierschélchen oder als Garnierung fiir Burger verwendet
werden.

Schneideindustrie

Crunchy Lettuce kann maschinell geerntet und als
ganzer Kopf oder Einzelblatter in die verarbeitenden
Betriebe geliefert werden. Das bringt eine erhebliche
Arbeitskostenersparnis mit sich.
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Aussehen und Geschmack

griine AuRen- und Innenfarbe

Kopfform und GroRRe wie Romana-Salat
«  sUl wie Romana-Salat
«  knackig wie Eissalat

Nahrwert
Nahrstoffgehalt &hnlich Romana-Salat
héherer Nahrstoffgehalt als Eissalat
aufgrund eines héheren Anteils griner
Farbstoffe

Haltbarkeit
Haltbarkeit des Salatkopfes im Einzelhandel
&hnlich gut wie Eissalat und besser als
Romana-Salat
Crunchy Lettuce behalt die knackige Textur
auch in Kombination mit warmen Zutaten

Crunchy Lettuce

+40 % Vitamin C
Eissalat +30 % Folsdure
+110 % Lutein

Crunchy Lettuce bietet einen hoheren Nahrwert

Die Crunchy Lettuce Minisorten Chicarita RZ und Tendita RZ
kénnen unter dem Label ,,Snack Lettuce" vermarktet werden.
Das Snack-Label setzt neue Impulse in der Frischeabteilung
und inspiriert Konsumenten dazu, Salat neu zu entdecken -
viel zu schade, um ihn mit anderen Salaten zu mischen.
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i jedes sanduwich (] O S
: perfekte
- alatblatt

Sandwiches werden als

Mittagsmahlzeit immer

beliebter. Unterschiedliche
Lander und Regionen
haben ihre bevorzugten
Brotsorten, Formen, Grofsen
und Sandwichfullungen.
Doch nahezu alle haben
eines gémein: die grine
' Garnierung. Salat gibt
einem Sandwich mehr
F_rjsche_g.',(Farbe und Biss.
Al‘l'eird'i;‘r’;gs welkt er schnell
ffm Kombination mit

saurem Dressing
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Klassisches Dreiecksandwich

Salanova® Crispy

¥ -
TE .

Salanova® Crispy hat ein kréftig grines,
knackiges Blatt, das sich perfekt als Fillung
fur ein klassisches Dreiecksandwich eignet.
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Burger

Salanova® Batavia

Sandwiches mit warmen Fillungen stellen
besondere Herausforderungen an einen
Salat. Salattypen mit einem stabilen,
knackigen Blatt wie Salanova® Batavia sind
widerstandsfahig bei Erwarmung.

Knox™ Exam RZ Salanova® Crispy

Exographie RZ Salanova® Crispy

Fladenbrot

Romana-Salat
Crunchy Lettuce

Fladenbrot gewinntim Sandwich-Markt an
Popularitat. Zu dieser Variante passt ein
knackiges Salatblatt wie Romana-Salat
Mini oder Crunchy Lettuce am besten.

Rafael RZ Romana-Salat, Mini
Coronita RZ Crunchy Lettuce, Maxi
Verodita RZ Crunchy Lettuce, Maxi

Vessel RZ Salanova® Batavia

Lollo-Salat
Salanova® Crispy

L
Vi

Runde, krosse Brotchen mit Belag sind in
Europa eine beliebte Sandwich-Variante.
Roter und griner Lollo-Salat passen perfekt
zu diesem Kleingebéck.

Antonet RZ Lollo-Salat, rot
Lungavilla RZ Lollo-Salat, griin
Landau RZ Lollo-Salat, dunkelgriin

Knox™ Exam RZ Salanova® Crispy

Open Heart Cos

25 - 30 cm

Romana-Salat Open Heart Cos hat eine
Vielzahl langlicher, schmaler, gleichmaRig
grofRer Blatter, die sich damitideal als Fillung
fir Baguettes eignen. Die flachen, bruchsta-
bilen Mittelrippen von Open Heart Cos mini-
mieren die Oxidation und sorgen so fir eine
bessere Haltbarkeit nach der Verarbeitung.

Patrona RZ Open Heart Cos

Madelona RZ Open Heart Cos

wraps
Open Heart Cos

Wraps werden als Alternative zum
Sandwich immer beliebter. Open Heart Cos
mit seiner kleinen Mittelrippe lasst das zu
einer Rolle gewickelte Brot intakt.

Patrona RZ Open Heart Cos

Madelona RZ Open Heart Cos

U-Boot-Sandwich

Batavia-Salat

Schnellrestaurants verwenden zunehmend
ganze Salatblatter fr ihre Sandwiches.
Seine attraktiv gekrausten Blattrénder
machen Batavia-Salat immer beliebter.

Knox™ Meditation RZ Batavia-Salat

Voltron RZ Batavia-Salat

Crunchy Lettuce

» _ D
>

Crunchy Lettuce mit kleinen Bléttern bietet
neue Moglichkeiten fiir gesunde Happchen
oder Snacks. Dieser Salat behalt sowohl
mit warmen als auch sauren Fillungen
seine Form und seinen Biss.

Chicarita RZ Crunchy Lettuce, Mini

Tendita RZ Crunchy Lettuce, Mini
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Knox - die Schnitt- und Bruchstellen bleiben langer weil}

| Verzogerte Oxidation
& E:rril:tintional | be| fr|SCh
geschnittenem Salat

Langer frisch dank Knox™

M Langere Haltbarkeit

Knox verléngert die Haltbarkeit,

[ )
was zudem bedeutet, dass frisch
@ \ @' geschnittener Salat nicht immer
o o -

sauerstoffarm verpackt werden muss.

verzogerte
Verfarbung

hohere weniger Abfall
Kauffrequenz
Standard

Das reduziert nicht nur Kosten, sondern

. . - . f dem Feld
eroffnet auch weitere Moglichkeiten audeme
fir maschinelle Ernte oder Mischungen ERtEyne des St

bei Eissalat

verschiedener Blatttypen.

starker gegen
Verfarbung
gebrochener Blattrippen

marktfertige Aufbereitung
von Romana

ﬁ MAP*mit mehr O,

T8 5w §)

leichteres schnelleres  weniger Verfarbung bei
Verpacken Verpacken  beschadigter Siegelnaht

neue kein schlechter
Mischungen Geruch

*MAP = Modified athmosphere packaging /
Abpackung unter geschiitzter Athmosphére
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Feiner Babyleaf-Salat
voll im Trend

Babyleaf-Salat erfreut sich in Deutschland
und Europa weiterhin wachsender Beliebtheit.
Dieser Aufschwung resultiert aus der sich
dynamisch entwickelnden Nachfrage der
Verbraucher nach zarten Pflucksalaten. Egal

ob als Monosalat oder als bunte Mischung -

der Verbraucher hat die jungen Blatter fir sich
entdeckt. Auch der Handel hat die Zugwirkung

dieses Produktes erkannt.

AV
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Der besondere Mix an Farben und Formen

Babyleaf inside
Entdecken Sie die Welt der Rijk Zwaan
Babyleaf-Salate. Ein komplettes Sortiment

mit wunderschdnen Farbkontrasten und

ausgewogenen Formen zarter Blatter,

die fast auf der Zunge zergehen. Unsere
Zlchter haben ein sorgféltig aufeinander
abgestimmtes harmonisches Portfolio fur

Sie entwickelt. Auch handwerklich
erweisen sich unsere Sorten als solide
gefertigt. Denn trotz der hohen Anspriiche
an Form, Farbe und Sensorik bleiben
unsere Pfliicksalate alltagstauglich.

Dies zeigt sich in der guten Haltbarkeit
der einzelnen Sorten wie auch in der

Widerstandsfahigkeit gegen die wichtigsten

Krankheiten und Schadlinge. Sowohl
gegen die Griine Salatblattlaus (Nr:0) als
auch gegen alle zur Zeit

offiziell benannten
Mehltaurassen
bieten wir Sorten
mit entsprechenden
Resistenzen.
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Rijk Zwaan Organic

- Das Beste
aus der Natur

Unsere Zuchtungen Hohe Anforderungen
Rijk Zwaan fordert den Bio-Anbau
bieten bestm OgllChe als umweltfreundliches, nachhaltiges
und gesundes Anbausystem. Seit 1992
Kombinationen bieten wir ein breites Sortiment biologisch
- produzierten Gemisesaatguts, das den
von gewu nschten hohen Anforderungen aller européischen
) Zertifizierungsstellen an Bio-Saatgut entspricht.
Ei gen SCh af;te nun d Rijk Zwaan ist bei Skal, Lacon sowie der NOP/USDA

) Zertifizierung fiir die USA registriert.
ein hohes Level an
Breites Angebot mit hoher Ertragsleistung

naturlicher Resistenzen Unser breites Angebot hochwertiger Gemiisesorten wurde griindlich getestet und <4
bietet professionellen Bio-Anbauern die neuesten Entwicklungen zum Schutz gegen
gegen Krankheiten und Schadlinge und — . =1 Krankheiten, in
Widerstands- Wir bleten Ihnen das fahigkeit, Geschmack
SChadlmge In der und Haltbarkeit. gesa mte RIJk /\Waan- | wirbieten lhnen
- ) eine Vielzahl Sa [atsort]ment jetzt biologisch produzierten
Zlchtu ng nutzen wir sowie che@sch auch Ungebeizt an. ungeb?|zten Saatguts.
Anverschiedenen — europdischen
die reiche gen etische Versuchsstandorten beurteilen wir die Eignung unserer Sorten. Wir sind davon
Uberzeugt, dass unser Bio-Sortiment zu einer optimalen Produktion mit entsprechend 4
Dive rSitét, welche die hochwertigen Produkten beitragt. Sie finden unser gesamtes Bio-Sortiment unter:
www.rijkzwaan.de/sortiment. ;
Natur uns bietet. ’

Moderne Rijk Zwaan-Salatsorten bieten Ihnen
eine hohe Anbausicherheit. Achten Sie besonders
im Bio-Anbau auf den Einsatz von Sorten mit
durchgehender Bremiaresistenz.




Rijk Zwaan-Ansprechpartner:

Produktberater: Deutschland
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Product Development Manager

Giinter Kiihn

25348 Gliickstadt
Mobil: 0 17 15 45 49 21
Fax: 023 84 50 13 07
g.kuehn@rijkzwaan.de

Eike Harneit

21357 Barum

Mobil: 01 51 28 05 56 04
Fax: 023845013 37
e.harneit@rijkzwaan.de

Annegret Krinke
14959 Trebbin-Blankensee
Tel.: 033731316 97
Mobil: 017 17 78 52 28
Fax:03373131698
a.krinke@rijkzwaan.de

Martin Schrérs

41334 Nettetal

Mobil: 017 52 68 86 91
Fax: 02384501320
m.schroers@rijkzwaan.de

Stephan Marz
87772 Pfaffenhausen
Mobil: 01 511210 32 69
Fax: 023 84 50 13 02
s.marz@rijkzwaan.de

Jiirgen Parschau
53902 Bad Miinstereifel
Mobil: +49 17 52 62 83 60
Fax: +49 238450 13 14
j.parschau@rijkzwaan.de

Sabine Zehren-
Emetlioglu

67157 Wachenheim a. d.
Weinstrale

Mobil: 017 1991 34 72
Fax: 023 84 50 13 22
s.zehren@rijkzwaan.de

Guido Drexler
67346 Speyer

Mobil: 017 17 61 53 32
Fax: 023 84 50 13 06
g.drexler@rijkzwaan.de
Account Manager

Jungpflanzenanzuchtbetriebe

Eckhard Schaal
73760 Ostfildern
Mobil: 0 17 08 59 02 20
Fax: 02384501315
e.schaal@rijkzwaan.de

Thomas Wecklein
91785 Pleinfeld

Mobil: 0 17 06 34 94 10
Fax: 023 84 50 13 36
t.wecklein@rijkzwaan.de

Produktberater: Schweiz

FREILANDGEMUSE

Stephan Marz

87772 Pfaffenhausen
Mobil: +49 151 12 10 32 69
Fax: +49 23 84 50 13 02
s.marz@rijkzwaan.de

UNTERGLASGEMUSE

Christoph Steffl
83236 Ubersee

Mobil: +49 170799 70 73
Fax: +4923 845013 11
c.steffl@rijkzwaan.de

Produktberater: Osterreich

Gregor Hoffmann
A-1180 Wien

Mobil: +43 66 48 39 89 87
Fax: +49 23 84 50 13 16
g.hoffmann@rijkzwaan.de

Follow us on:
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David Pape

85737 Ismaning

Mobil: +49 16 06 09 39 81
Fax: +49 23 84 50 13 00
d.pape@rijkzwaan.de
Account Manager
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Sharing a healthy future

Hubert Miiller

71672 Marbach

Tel.: +49 71 44 81 69 50
Mobil: +4917 1991 08 18
Fax: +49 23 84 50 13 05
h.mueller@rijkzwaan.de

Sales Manager

FREILANDGEMUSE
Lothar Korff

47839 Krefeld

Mobil: +49 17 08 55 13 23
Fax: +49 23 84 50 13 10
Lkorff@rijkzwaan.de

Account Manager

FRUCHTGEMUSE

Jorg Werner

12489 Berlin

Tel.: +493024 7218 23
Mobil: +49 17 12 12 25 17
Fax: +49 23 84 50 13 01
j.werner@rijkzwaan.de

RETAIL

Jorg Werner

12489 Berlin

Tel.: +493024 7218 23
Mobil: +49 17 1212 25 17
Fax: +49 23 84 50 13 01
j.werner@rijkzwaan.de

Spezialbereich

RETAIL

Andreas Miiller
12489 Berlin

Tel.: +49 3024 72 18 26
Mobil: +49 17 11 95 57 24
Fax: +493024 72 18 25
a.mueller@rijkzwaan.de

UNTERGLASGEMUSE

Gerd van Megen

Mobil: +49 17 17 77 76 30
Fax: +49 23 84 5013 03
g.van.megen@rijkzwaan.de

Christoph Steffl
83236 Ubersee

Mobil: +49 17 07 99 70 73
Fax: +49 23845013 11
c.steffl@rijkzwaan.de

Florian Friedrich
78479 Insel Reichenau
Mobil: 01 51 16 34 60 79
Fax: 02384501335
f.friedrich@rijkzwaan.de

INDUSTRIEGEMUSE

Friedel Peil

Mobil: +49 17 17 70 96 91
Fax: +49 23 84 50 13 19
f.peil@rijkzwaan.de
Schwerpunkt: M6hre, Spinat

Dr. Gerald Krischke
Mobil: +49 17 59 35 73 70
Fax: +49 23 84 50 13 09
g.krischke@rijkzwaan.de
Schwerpunkt:
Einlegegurke, Kopfkohl

Auftragsannahme und -bearbeitung

Andreas Kutta

Deutschland, Osterreich
a.kutta@rijkzwaan.de
Tel.: +49 23 84 50 11 11

Maren Holthoff

Deutschland, Tschechien / Bio

m.holthoff@rijkzwaan.de
Tel.: +49 2384 50 11 48

Andrei Reimer
Schweiz
a.reimer@rijkzwaan.de
Tel.: +49 23 84 50 11 45

Fax-Auftragsannahme:
+4923 84501178

Impressum

Herausgeber: Rijk Zwaan Welver GmbH
Werler Strale 1, D-59514 Welver
Telefon: +4923 84 50 10

Internet: www.rijkzwaan.de

Redaktion: Frank Lerch
Tel.: +492384 50 11 74
Fax: +4923 845011 33

E-Mail: redaktion@rijkzwaan.de
Produktion: www.rijkzwaan.de
Alle Rechte sind vorbehalten.

Weiterverbreitung, auch in Ausziigen, bedarf der Ge-
nehmigung durch Rijk Zwaan. Das Salat-Magazin
wurde mit grolRer Sorgfalt zusammengestellt, doch
Irren ist menschlich. Die Sortenbeschreibungen und
Anbauempfehlungen basieren auf unseren bishe-
rigen Praxiserfahrungen. Sie stellen keine
Zusicherung von Eigenschaften dar, da diese von
den jeweiligen Anbaubedingungen abhangen.

RIJK ZWAAN
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